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SI NO ENCUENTRAN SITIO EN LAS MESAS DEL BAR, < g
ESTAREMOS ENCANTADOS DE ATENDERLES EN EL COMEDOR.
VERDEL EN ESCABECHE < €11,00 €19,00
Cebolletas y aceitunas
SARDINAS ESCABECHADAS < €22,00

Anchoas, aguacate y tartar de tomate

ENSALADA DE VENTRESCA DE ATUN < 1 €12,00 €22,00

Tomate raff y cebolleta

Con higos y nueces. Nacionales e internacionales

—
-l
e ENSALADA DE PERDIZ ESCABECHADA /- €26,00
2 Con endivias y hortalizas de El Carracillo
Q ENSALADA DE SETAS Y BOLETUS €20,00
(_  ESCABECHADOS
: ENSALADA DE BATAVIA €10,00
; Con tomate de la huerta y cebolletas dulces
N JAMON IBERICO BELLOTA €17,00 €29,00
{ Gran Reserva Montanera 2019
F‘ LOMO DE CANA IBERICO DE BELLOTA €1550 €2650
m D. O. Guijuelo
.| PAN DECRISTAL ﬁ €500
:_) Con pulpa de tomate
Q- CHORIZO CULAR DE IBERICO Y BELLOTA €850 €15,00
22 NUESTRA TABLA DE QUESOS @ @ €900 €17,00

SURTIDO DE IBERICOS @ €28,00

Con jamon, lomo, chorizo y queso

CROQUETAS |- () $ €1000  €1800
De jamon ibérico
Todos los precios de esta carta tienen el IVA incluido.

~ Algunos de nuestros platos, debido a su elaboracion pueden contener alérgenos, ante cualquier duda, consultenos. |
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MORCILLA SEGOVIANA €13,00
) A nuestra brasa
pm— CHORIZO DE LA OLLA €750 €13,00
P A nuestra brasa
z DEGUSTACION DE MATANZA €16,00
< Con lomo de la olla, morcillay chorizo a nuestra brasa
Q" TORREZNOS €14,00
2 A baja temperatura troceados
) ZAMBURINAS (8 ud,) < ~ €200 €200
Q Con ajo perejil
J1
| CALAMARDEPOTERA () </ €28,00
~ A la brasa con mahonesa de lima
-
~  PULPOALABRASA || [ <~ €2900
Con salsa de mostaza antigua
/) ;
< BRIOCHE DE CALAMARES g O @ @ € 20,00
F En tallarin con mahonesa de lima
/. TACOS DE MERLUZA () < €2800
m Alaromana
—
. PINCHO DE LECHAZO €2800
D- A nuestra brasa
O NUESTRO COCHIFRITO € 30,00
Tradicional dorado y crujiente
— C()\L'N PAR DE... HUEVOS
CON JAMON IBERICO DE BELLOTA () €2000
CON GAMBAS ALAJILLO () '/ €15,00

Todos los precios de esta carta tienen el IVA incluido.

Algunos de nuestros platos, debido a su elaboracion pueden contener alérgenos, ante cualquier duda, consultenos.

GLUTEN  CRUSTACEOS  MOLUSCOS HUEVOS PESCADOS cAHU sol MOSTAZA  SESAMO APIO SULFITOS. ALTRAMUCES

FRUTO CACAHUETES
CASCARA




