
“Cada plato contiene una parte de 
nuestras raíces y de las semillas que ahora 

compartimos contigo, juntos en torno a la mesa”
ROCÍO RUIZ ARAGONESES 

Dirección
Miguel Jiménez

Jefe de cocina
Javier Herrero

Jefe de sala
José Luis Álvarez

Sumiller
Juan Carlos Segovia

Menú Degustación



Pre- postre

CARPACCIO DE PIÑA

OPORTO GRAHAM’S LBV

Postre

HELADO DE QUESO IDEAZABAL
Manzana, membrillo y palomitas dulces

Incluye agua y café o infusiones

Entrantes

ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS 
Crema de queso, anchoas, nueces y aguacate

CREMA DE BOLETUS  
Con taco de foie y aceite de oliva virgen 

Pescados

SEGÚN MERCADO
Buscamos lo mejor de la lonja cada día

Carne
CANELÓN DE FAISÁN Y CORDERO

Con gratinado de queso

Pre- postre

CARPACCIO DE PIÑA

Postre
HELADO DE QUESO IDEAZABAL

Manzana, membrillo y palomitas dulces

Incluye agua y café o infusiones

Menú degustación 
con maridaje

CÓCTEL DE BIENVENIDA
 Spritz Zibá

90,00€ 
(10% IVA incluido) 

Entrantes
ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS 

Crema de queso, anchoas, nueces y aguacate

QUINTALUNA

CREMA DE BOLETUS  
Con taco de foie y aceite de oliva virgen 

LANDUA

Pescados
SEGÚN MERCADO

Buscamos lo mejor de la lonja cada día

CAN SUMOI LA ROSA

Carne
   CANELÓN DE FAISÁN Y CORDERO

       Con gratinado de queso
PAGO DE CARRAOVEJAS “AUTOR” JOSE MARIA

CÓCTEL DE BIENVENIDA
 

Menú degustación 
sin maridaje

57,50€ 
(10% IVA incluido) 


